LES ENTREES

Randen - Meerrettich - Aceto Balsamico 30 Jahre
Betterave rouge - raifort - aceto balsamico

Fr. 38.--

Kalbszunge - Markravioli - Linsen
Langue de veau - ravioli de moelle - lentilles

Fr. 48.--

Langustinen - Tante Julie
Langoustine - tante Julie

Fr.64.--

Schmorbratenravioli - Salbei - Nussbutter
Raviolis de boeuf braisé - sauge - beurre noisette

Fr. 42.--

Entenessenz - Triiffelroyal - Sherry
Essence de canard - royal de truffes - Sherry

Fr. 28.--

Ei - Spinat - Périgordtriiffel
Oeuf - épinards - truffes Périgord

Fr. 46.--



LES POISSONS ET LES CRUSTACES

Fische und Krustentiere offerieren wir Thnen nach Tageseinkauf

L offre des poissons et crustacés selon arrivage du jour

LES VIANDES ET LES VOLAILLES

Mariage von Ormalinger Milchschwein
Mariage - cochon de lait d’Ormalingen

Fr. 65.--

Entrecote double - Ochsenschwanz - Shiraz
Entrecote double - queue de boeuf - Shiraz

2 personnes Fr. 68.-- p.p.

Lammkarree - Tortellini - Rosmarin
Carré d’agneau - tortellini - romarin

Fr. 64.--

Challans Ente - Samosa - Zitrone
Canard de Challans - samosa - citron

2 personnes Fr. 72.-- p.p.



LES DESSERTS

Mandeltarte - Schokolade - Tonkabohne

Tarte aux amandes - chocolat - feves de Tonka

Fr. 26.--

Sorbet - Eis - Friichte
Sorbet - glace - fruits

Fr. 24.--

Schokolade - Ananas - Litschi

Chocolat - ananas - litchi

Fr. 28.--

Apfeltarte - Schneeei - Vanille

Tarte de pomme - oeuf a la neige - vanille

Fr. 29.--

Tagesdessert
Le dessert du jour

Fr. 28.--



